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Con apenas 37 afios, la timonel de Magoga marca el camino como el milenario faro del
puerto de Cartagena. Una estrella Michelin y sucesivos reconocimientos magnetizan a
viajeros de todo el planeta. La excelencia del producto autoctono.

Al Teatro Romano, el catalogo de
edificios modernistas o el celebé-
rrimo submarino eléctrico de lsaac
Peral se les ha unido otra meca
viajera en Cartagena: Magoga, un
restaurante con estrella Micheliny
dos soles Repsol gue suscita pere-
grinacion a la Region de Murcia

La propuesta de Maria Gomez
Garcia, murciana de Fuentes Alamo,
vy el madrilerio Adrian de Marcos,
reconocido sumiller (maneja 750
referencias de vinos) y jefe de sala,
escarba en los sabores y tradi-
clones del Campo de Cartagena.
“Combinamas la agricultura de
secano de El Soto, una finca familiar
secular [almendros, higueras, oli-
vos..] con carnes autéctonas (como
el chato murciano o el cordero de
Calblangue) v la tradicion pesquera
milenaria”, explica Maria. Han recu-
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perado recetas y productos como
el scombrum, |la salsa garum gue
pirraba a los romanos; el ajo elefan-
te, exclusivo de agui, o la algarroba
con la que elaboran el chocolate en
el gue surmergen sus ceélebres petit
fours, Tampoco hay que cerrarse

al paseillo de uno de los mejores
carros de quesos de Espafia, con
mas de 40 variedades,

Maria, de 37 anos, habla bajo,
como pidiendo permiso. Es facil
imaginarla, veinteafera, sin per-
der detalle en Aiala, la escusla de
Arguinano. "Fueron unos afos
maravillosos, Alli conoci a quien hay
esmi maride, Adrian”, recuerda,
Intentan volver una vez al afo al Pals
Vasco para ver a los amigos. "Hace
poco ving por sorpresa un profesor,
Xabier: fue emocionante”. Como lo
es compartir sobremesa con quien
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ha pasado también por Arzak o
EIBulli.*No alvido nunca, por ejem-
plo, lo que decia Juan Mari: un coci-
nero sigue aprendiendo todos los
dias. En esta profesion sabemos un
1% y slempre hay que aprender”,

El {raro) dia que libran, es facil
encontrarse en Cartagena a Maria
v Adrian en El Vinagrillo (Canales,
16), un local en el que sola sirven
tapas frias. “No tiene cocina, v
siempre vamos a por una tostita
gue hacen con salazones raya-
dosy coronan con una almendra
Marcona. Representa mucho a
la tierra”. Se tiende a imaginar a
los chefs, lejos de los fogones, en
busca de cosas sencillasy rapi-
das. Cierto: en la Gastro tienda
Ricardo Fuentes (Canales, 15)
pescan atun rojo y salazones, “Un
acierto para los aperitivos”.
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