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» BODEGAS RIZZINI

RIZZINI BRUT MILLESIMATO 2010
Lombardia, Italia

Guido Rizzini es conocido por elaborar vinos
de manera artesanal a partir de pequefias par-
celas de vifia recuperada en Piamonte. Este es-
pumoso de chardonnay nace a los pies de
Monticelli Brusati, en el noreste de la regién
italiana de Franciacorta. Las uvas se recolec-
tan cuidadosamente a mano y, tras pasar por
barrica, el vino envejece alrededor de 60 me-
ses en botella en contacto con sus lias. Un es-
pumoso al estilo de la Champaiia: amplio, per-
sistente y lleno de matices. Para disfrutar solo
0 con una caponata della nonna como la que
Mattia Pierantoni sirve en Propaganda Jorge
Juan. C.PV.
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El esnobismo que rodea al mundo del vino,
ellujo y el glamour que ha acompariado al
champan, nos ha levado a pensar que
esta categoria de vinos s la mas cara

» BODEGAS DOMINIO DE CASALTA
HOYA COLORA BLANC DE BI
Almansa, Albacete

El singular espumoso de chardonnay de Dominio
de Casalta presume de ser el primer blanc de
blancs de la D.O. Almansa. Con una produccién
limitada de 900 botellas, Hoya Color4 es fruto de
la inquieta mente de Pepe Rodriguez de Vera. Un
espumoso de afiada, un Vintage 2014 que ha en-
vejecido 10 afos sobre lias sin perder su frescura.
El secreto de su compleja personalidad ests en el
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degiielle, para el que se ha utilizado un fino viejo
de 15 afios de Montilla-Moriles como licor de ex-
pedicion.  De burbuja extrafina, muy elegante y
de larga persistencia es un espumoso sorprende-
te que debes conocer si 0 si, 53,20 €.

» BODEGAS NOC

NOC BRUT ROSE

Los Yébenes, Toledo

En el corazén de los Montes de Toledo nace este
vino amable, pero con personalidad, el primer brut
que se elabora en la zona siguiendo el método tra-
dicional. Es un espumoso de tempranillo que no
deja a nadie indiferente. Las uvas proceden de vi-
fiedos propios ubicados en Los Yébenes, a una
altitud de 850 metros sobre el nivel del mar. Un
rosado atipico y complejo que soporta con estoici-
dad el peso de platos especiados y potentes, 21 €.




